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Vendimia universitaria cerro temporada
2026 con éxito

La duodécima edicién de esta instancia reunié a estudiantes, autoridades, comunidad y actores del sector
vitivinicola en el Campus Colchagua de la !!Ta!ca, consolidéndo este hito como el cierre oficial de la
temporada de vendimia.

Vinculacién con la comuni-
dad, formacion académica y
promocién del Valle de Col-
chagua como destino vitivi-
nicola y turistico de referencia
fueron los ejes de la duodé-
cima version de la Vendimia
Universitaria del Campus Col-
chagua de la Universidad de
Talca. Con este hito, el evento
se consolidé como el cierre
oficial del calendario nacio-
nal de vendimias.

El rector de la 7 Ta'ca, Arca-
dio Cerda Urrutia, destacd
este tipo de iniciativas que
forman parte de la constan-
te labor de vinculacién de la
UITalca en el territorio.

“Es una actividad maravillo-
sa, donde el posicionamiento
de la Universidad es tremen-
do. Nos permite trabajar en
conjunto con empresarios,
con el comercio y con el sec-
tor puiblico y, de esta forma,
visibilizar el quehacer de la
institucion’, afirmo.

La maxima autoridad uni-
versitaria resaltd ademas el
aporte de esta instancia al de-
sarrollo estudiantil. “Aqui los

estudiantes no solo adquie-
ren conocimientos teoricos,
sino que también los llevan a
la practica, lo que constituye
un tremendo beneficio tan-
to para su aprendizaje como
para la comunidad en gene-
ral’, senalo.

Formacion con impacto te-
rritorial

Uno delos aspectos més des-
tacados de la jornada fue su
aporte al proceso formativo
de los estudiantes, quienes
aplican en terreno los cono-
cimientos adquiridos duran-
te su formacion y vincularse
directamente con el sector
productivo.

El decano de la Facultad
de Ciencias Agrarias de la
1Talea, Gonzalo Diaz Ulloa,
subrayo la dimension edu-
cativa de la actividad. “La
vendimia es parte de una
evaluacién, es un compro-
miso donde los estudiantes
ponen en marcha sus cono-
cimientos. Cumple un rol
muy importante en man-
tener nuestro patrimonio,
quees el cultivo dela vid yla

produccién de vino, funda-
mental para la region y para
el pais’, indicé.

El director del Campus Col-
chagua, Patricio Gomez
Arismendi, agregd la im-
portancia de la vinculaciéon
con la comunidad. “Esta ac-
tividad abierta nos permite
demostrar a los estudiantes,
profesores y directores de
los colegios que la forma-
cion técnica en general, y la
impartida por la Universi-
dad de Talca en particular, es
realmente un motor de cam-
bio y una via solida para seguir
avanzando en la vida, sefiald.
Identidad local

Mas alld de su dimension aca-
démica, la Vendimia Univer-
sitaria se ha convertido en un
espacio de encuentro para la
comunidad y en una instan-
cia que pone en valor la iden-
tidad vitivinicola del Valle de
Colchagua.

El alcalde de Santa Cruz,
Yamil Ethit Romero, situd
la celebracién dentro de la
identidad local. “Las ven-

dimias representan mucho
mas que cosechar y producir
vino; significan una forma
de vida, una identidad de
nuestro valle de Colchagua.
Cerrar la temporada aca es
un logro no solo para la Uni-
versidad, sino una marca del
valle”, afirmo.

Por su parte, el presidente de
la Fundacién Cardoen, Car-
los Cardoen Cornejo, valoro
el trabajo que la T'Talca ha
realizado a través del Cam-
pus Colchagua y adelanto
futuras colaboraciones en la
zona. “En la Fundacion re-
colectamos esquejes de pa-
rras de la hacienda Las Can-
teras, que pertenecio a don
Bernardo O’Higgins, la cual
hoy dia se encuentra semia-
bandonada. La fundacion
rescat6 esos vifiedos planta-
dos por el procer y vamos a
reproducirlos junto a la uni-
versidad”, informa.

La mirada estudiantil

Los estudiantes fueron los
principales protagonistas de
la jornada. A través de los
vinos elaborados como par-

te de su proceso formativo,
dieron a conocer a la comu-
nidad el resultado de meses
de trabajo en bodega y de
aprendizaje préctico vincu-
lado a la produccion vitivini-
cola.

La estudiante de Turismo
Enologico, Javiera Lorca Mi-
Ila, describid el proceso detrds
de su producto. “Empezamos
en febrero a trabajar en bode-
ga. Es un trabajo muy duro y
muy gratificante. Elaboramos
un vino garnacha, de cepa de
origen espanol, con mucho
cuerpo y aromas a fruta roja
madura como cereza, fresa y
frambuesa. Las personas que
han venido a probarlo han
quedado conformes con su sa-
bor y cuerpo; contd.

La alumna de la misma ca-
rrera, Carolina Varela Correa,
destaco el aprendizaje préctico.
“Iniciamos antes de entrar a
clases, fue un proceso con mu-
cha anécdota y con experien-
cias muy buenas. Han pasado
muchas personas, muchas
autoridades y les han gustado
nuestros vinos , indico.



